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CHEZ LA FAMILLE ARTOISENET, A COGNELEE

Transformer et vendre a la ferme,

. (Avecses pralries témporalies et permanentes, -
‘auxquelies s'ajoutent fes caltures énergétiques,”
la famille Artalsenet vise un maximum +
“d’autonomie allmentalre. '\,
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A I'occasion du congrés 2017 de la Fédération nationale ovine francaise — organisé en Belgique — la famille Artoisenet &
fait découwrir son élevage de brebis & une vingtaine d'éleveurs francais. Entre les « locaux » et leurs visiteurs, les échanges
ont été nombreux. Reproduction, alimentation, traite. .. du troupeau étaient au coeur des discussions. Il faut dire que la
Lacaune, race élevée par les Artoisenet, est bien connue de nos voisins d’outre-Quiévrain puisqu’originaire de leur contrée.

puis plus de 30 ans, rien ne

prédestinait Pierre et Isa-
belle Artoisenet & embrasser cette
carriere professionnelle. C'est
pourtant le choix qu'ils ont fait en
1985, eux qui n'étaient pas issus
du milieu agricole.

«A nos débuts, nous nous
consacrions a 'élevage d’agneaux
de boucherie. Mais trés rapide-
ment, en 1988, nous nous sommes
réorientés vers la production de
lait », se souvient Pierre. En effet,

g ctifs dans 1'élevage ovin de-

Chaque année, Pierre conserve 80 agnelles, dont une cinquantaine

occupant une surface d’environ
30h, lexploitation du couple
n'était pas suffisamment grande
que pour vivre de cette spécula-
tion.

Du lait toute I'année

Durant de longues années,
Pierre et son épouse élévent des
Laitiers Belges. Mais il y a 10 ans,
le troupeau est frappé par la fiévre
catarrhale ovine. Ils se tournent
alors vers la Lacaune, une race

i
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en désaisonnement, pour le renouvellement du troupeau. J.V.

originaire de France et élevée
principalement dans la région de
Roquefort.

Aujourd’hui, le couple est & la
téte d'un élevage bio de plus de
280 brebis. Le cheptel présente la
particularité d’étre séparé, par
désaisonnement lumineux, en
deux troupeaux: l'un de saison,
lautre de contre-saison. De cette
maniére, Pierre produit du lait
toute I’année avec une production
moyennede 2 a 2,51 par jour et par
femelle en lactation.

Les brebis sont traites deux fois
par jour dans une salle de traite
2x24 a décrochage automatique
installée voici 7 ans. « J’ai rempla-
cé l'ancienne installation par
celle-ci, plus moderne, pour me fa-
ciliter le travail », explique Pierre,
satisfait de son investissement.

La satisfaction de 1’éleveur est
d’autant plus grande que la salle
servira également a ses repreneurs
qui ne sont autres que son plus
jeune fils, Julien, et sa belle-fille,
Adéle.

équeutage des agneaux est réalisé par un vétérinaire aprés obtention
d’une dérogation nécessaire en agriculture biologique. J.V.
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« Convertir la
ferme au bio &5
m'effrayait 4o
quelque 4

peu. £

Mais
aujour-
d’hui,

je dois
bien
avouer
que nous
en sommes pleinement satisfaits »,
témoigne Pierre. J.V.

Une clientéle solide

La production laitiére annuelle
de la ferme s’éléve actuellement a
55-60.0001, écoulés via différents
débouchés qui n'ont pas toujours
été faciles a trouver.

Ainsi, si Pierre et Isabelle ont ra-
pidement su vendre leur production
3 la laiterie de Chimay, cette colla-
boration commerciale n’a été que de
courte durée, de 1988 a 1992. S'en
sont suivies plusieurs années diffi-
ciles, résultant principalement de la
méconnaissance du public pour le
fromage de brebis. Depuis, le couple
s'est forgé une clientéle solide, no-
tamment aupreés d’artisans froma-
gers, et le fromage de brebis a su
trouver ses lettres de noblesses au-
prés des consommateurs.

Cest dailleurs & la demande
d’un de ses clients, la Fromagerie du
Gros Chéne, que la famille Artoise-
net a converti sa ferme & l'agricul-
ture biologique, voici quatre ans.
Un avantage financier certain au-
quel s’ajoute sa capacité & fournir
du lait durant toute I'année. «Le
prix du lait a considérablement
augmenté quand nous sommes pas-
sés en bio», précise 1'éleveur. En
outre, certains fromagers offrent
une prime supplémentaire pour le
lait livré en hiver.

Une petite partie de la produc-
tion est également vendue & des
particuliers et, en hiver, & des éle-
veurs-transformateurs ne prati-
quant pas le désaisonnement de
leur cheptel. Enfin, moins de 10 %

Le caractére saisonnier de la re-
production chez la majorité des
ovins est principalement lié a la
longueur du jour Llactivité
sexuelle démarre naturellement
lorsque lalongueur des jours dimi-
nue et s’arréte lorsque les joursral-
longent, au printemps.

Pour déclencher Pactivité
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du lait sont transformés a la ferme
(lire ci-dessous).

Quant aux agneaux, ceux-ci sont
engraissés a la ferme jusqud un
poids d’environ 20 kg puis vendus &
Coprosain.

La jeune génération
transforme

Fin 2016, une nouvelle activité a
vu le jour sur la ferme suite a arri-
vée de Julien et Adele. « Afin quils
puissent s'installer, nous nous de-
vions de trouver une source de reve-
nus supplémentaire. C’est ainsi que
sont nés I'atelier de transformation
et le magasin », éclaircit Pierre.

Pour ce faire, la famille a acquis
un container qu'elle a entiérement
aménagé, intérieurement et exté-
rieurement, pour qu'il soit isolé et
adapté a ses besoins et aux normes
sanitaires. Il a ensuite été recouvert
de bois, de sorte qu'il se fonde dans
le paysage de I'exploitation. A I'in-
térieur, la premiére partie du
container est dédiée au magasin
avec son comptoir et ses frigos. La
seconde partie est quant & elle
consacrée 4 la transformation a
proprement parler.

Depuis maintenant six mois en-
viron, Julien et Adéle transforme

sexuelle, il faut donc qu'une pé-
riode de jours courts succéde a une
période de jours longs. Par imita-
tion de ce changement naturel sai-
sonnier, le traitement lumineux de
désaisonnement consiste a créer
artificiellement la succession de
jours longs et de jours courts afin
d’induire le démarrage de l'activi-

«La salle
de traite 2x24,
un confort de
travail », estime
Pierre. J.V.

chaque semaine 1501 de lait en di-
vers fromages frais ou affinés,
yaourts, maquées et fromages « type
feta» vendus a la ferme. «Nous
sommes encore dans une phase de
test mais nous pourrions, dans un
futur plus ou moins proche, monter
4 200 voire 2501 de lait transformés
par semaine.» La possibilité de
faire, un jour, des tommes est égale-
ment étudiée.

En toute autonomie,
ou presque

Du coté de 'alimentation, la fa-
mille vise un maximum d’autono-
mie. Sur la petite trentaine d’hec-
tares que compte l'exploitation,
deux tiers sont consacrés aux prai-
ries permanentes et temporaires.
Sur ces derniéres, différents mé-
langes sont implantés: luzerne -
dactyle, tréfle violet — fléole et ray-
grass anglais — dactyle - fétuque

té sexuelle de la brebis, hors pé-
riode « normale » de reproduction.
De son co6té, Pierre Artoisenet
constate que cette technique, quise
substitue au traitement hormonal,
est efficace mais demande un
temps d’adaptation pour étre mai-
trisée. Les agnelages sont égale-
ment plus étalés. ®
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La famille Artoisenet
(Julien, Pierre, Isabelle
et Adele, a l'arriere) a
partagé ses pratiques

avec une vingtaine
d’'éleveurs francais.
A 'arriére-plan, le
container aménagé en
magasin et fromagerie
a la ferme. J.V.

élevée — luzerne - tréfle violet -
trefle blanc - lotier. Ces prairies
sont soit paturées, soit fauchées. Le
produit de la fauche est consommé
par les brebis sous forme de foin ou
d’enrubanné.

Aux prairies viennent s’ajouter
deux cultures énergétiques : un mé-
lange orge - pois protéagineux des-
tiné aux brebis et agneaux et une
association triticale - pois fourra-
ger réservée aux brebis. Prairies et
cultures ne sont fertilisées qu'avec
les effluents d’élevage et, selon les
besoins, de la chaux magnésienne.

Cependant, atteindre I’autono-
mie totale en élevant 280-300 bre-
bis sur 30 ha s’avére compliqué. Une
part des aliments doit donc étre
achetée 4 V'extérieur de la ferme.
«Pour que l'on soit autonome, je
souhaiterais limiter le troupeau a
260-270 animaux. Mais tout en aug-
mentant leur productivité en vue de
maintenir constante notre produc-
tion annuelle», commente Pierre.
Afin de rencontrer cet objectif,
’éleveur mise sur la génétique et sé-
lectionne ses béliers dans ce sens
pour le renouvellement du trou-
peau. Apres reproduction (en saison
et contre-saison), 80 agnelles envi-
ron sont conservées chaque année,
dont une cinquantaine en désaison-
nement au vu de la bonne héritabi-
lité de ce caractére faisant la force
de I'élevage Artoisenet.

J.V.



